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DESCUBRE EL MARAVILLOSO
MUNDO DE LOS CARACOLES




CONOCENOS UN POCO MAS...

Caracol de Cadalso, fundada en 2004, es una
empresa de produccion y venta ubicada en la
Comunidad de Madrid.Contribuye desde nuestra
region a la actividad econdmica y alimentacion
saludable cubriendo todo el ciclo de negocio:
generacion,comercializacion directa e indirecta y
restauracion.

Nuestra granja sostenible se ubica en un paraje
privilegiado de la sierra m adrilefia occidental,en el @ |
municipio de Cadalso de los Vidrios. ey
Nuestros clientes pueden visitar nuestro punto de
venta directa y cocina del Mercado de
Vallehermoso (Madrid).




NUESTRAS ELABORACIONES

Para consumir o para llevar

A LA MADRILENA
Caracoles en salsa madrilefia,un

SOBLE
Caracoles en una deliciosay

exotica salsa de verduras
senegalesa.

mantequilla, perejil y ajo.

+ . : +
guiso elaborado con chorizo,
jamon y un toque picante.
+
A LA BOURGUIGNON
+ Caracoles en salsa de

+

TEMPORADA DE MAYO A SEPTIEMBRE

HIERBABUENA
Caracoles en salsa de

hie/rbabuena fresca infusionada
y especias.




NUESTRAS CONSERVAS

Después de un proceso de aprendizaje e investigacion hemos
desarrollado una linea de conservas que intenta reproducir lo mas
fielmente posible nuestras recetas tradicionales.

Para la elaboracion de las conservas se utilizan productos locales y
de primera calidad.

S ElaBORACIGN L
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Sadis A ~ Conserva de caracoles en
Canacotes B ST~ + nuestra auténtica salsa

EN SALSA & Canacotes

madrilena.

y

] Caracoles al natural , listos para I 1
F . 4 i ]
alifiar a tu gusto. | ©




CARACOLES FRESCOS

Caracoles vivos procedentes de nuestra granja ubicada en Cadalso de los Vidrios, Madrid.
Se presentan en mallas al peso, purgados y secos de humedad. Con la posibilidad de

entregarlos limpios y escaldados.

BOVER GRANDE
Caracol de la variedad Hélix Aspersa Maxima

- conun peso entre 20 y 30 gramos, deconcha <4
endureciday muy carnoso. Especialmente
indicado para guisos o para la bourguignon.

<4

BOVER MEDIANO
Caracol de la variedad Helix Aspersa Miiller,

;- con un peso entre 6 y 8 gramos, de concha
endurecida. Especialmente indicado para
guisos o para la brasa (llauna).

<4

&° Do
'% CABRILLA
Caracol de la variedad Otala Punctata, de
<+ tamano medio y listado, Especialmente <+
indicado para afadir a guisos o para preparar
en salsa.

TEMPORADA DE MAYO A SEPTIEMBRE

BLANQUILLO
Caracol de la variedad Theba Pisana, es el

4 mas pequeio,de concha blancay listada. <+
Especialmente indicado para prepararen en
salsa o caldo con hierbabuena.

A LA BOURGUIGNON
+ Caracoles en salsa de +

mantequilla, perejil y ajo.




PARA PREPARAR EN CASA

Bandeja de acero inoxidable y
pinzas para Bourguignon.

<

<

y

+

S

Bandeja de acero inoxidable
para Llauna.

4

Conchas de caracol listas
para rellenar.




SERVICIO DE LIMPIEZA'Y
ESCALDADO

nuestras variedades de caracol listos para
incluirlos en la receta que se precise. Ofrecemos
este servicio tanto a restauracion como a
particulares por encargo.

Pedidos: 655 956766

Contacto: ., da: 626 747803




de cadalso’

Caracol de Cadalso

Mercado Municipal de Vallehermoso

C/ Vallehermoso 36, Planta Baja
Email:magomez@caracoldecadalso.es
Tteléfonos:

Pedidos: 655 956766
Tienda: 626 747803




